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Maandag

C]  Geb. aspergessoep"  C:I  Kippenbouillon
C]  Procureur"  C]  Rundergoulash
C]  Braadjus"  C]
C]  Koolrabi"  C]  Doperwtjes
C]  Aardappelpuree"  CI  Zilvervliesrijst
C]  SinaasappeMa"  CI  Yoghurt  (naturel)
C]  Appelmoes  cup"  CI

Dinsdag

C:I  Heldere  ossenstaartsoep"  C]  PaddenstoelenbouiIIon
C]  Sucadelapje"  CI  Kipfilet
C]  Braadjus"  CI  Kerriesaus
C:I  Spitskool"  CI  Paksoy
C]  Gekookte  aardappelen"  C]  Gebakken  aardappelen
C]  Vlaflip"  CI  Yoghurt  (naturel)
C]  Appelmoes  cup"  CI

Woensdag

C]  Zeeuwse  vissoep"  C]  Tomatenbouillon
Babi pangang"  C]  Rundervink

C]  Pangangsaus"  C]  Braadjus
C:I  Kroepoek"  C:I  Andijvie  á la crème
[J  Nasi goreng  (veg.)"  C]  Gekookte  aardappelen
CJ  Dessert  van de dag"  C]  Yoghurt  (naturel)

Donderdag

C]  Chinese  tomatensoep"  C]  Seizoensbouillon
C]  Speklapje"  C:I  Kalkoenlapje
C]  Mosterdjus"  C]  Braadjus
C]  . C]  Pastinaak
C]  Stamppot  rode  bietjes"  C]  Aardappelpuree
C]  Aardbeienvla"  CJ  Yoghurt  (naturel)
C]  Appelmoes  cup"  C]

Vrijdag

C]  Aardappel  selderijsoep"  C]  Groentebouillon
C]  Paëlla"  CI  Rundersaucijs

C]  Braadjus
CI  Rauwkost  salade"  CI  Bleekselderij

[J  Gekookte  aardappelen
C]  Chocoladevla"  C]  Yoghurt  (naturel)
C]  Appelmoes  cup"  C]

CI  Groentebouillon
[:]  Rundersaucijs

C]  Braadjus
CI  Bleekselderij
[J  Gekookte  aardappelen
[:l  Yoghurt  (naturel)
€ .

Zaterdag

C]  Kruidenbouillon
C]  Bockworst
CI  Curry  en mayonaise
CI  Usbergsla
C]  Frituuraardappelen
CI  Yoghurt  (naturel)
0.

Zondag

CI  Vleesbouillon
CJ  Gepocheerd  visrolletje
CI  Witte  wijnsaus
CI  Lamsoren  en/of  zeekraal
CI  Aardappelkruidenpuree
C]  Yoghurt  (variatie)
€ .

C:I  Hollandse  groentesoep"
C]  Kíp-kerrie  ragout"
€ .
C]  Chinese  groenten"
C]  Rijst"
C]  Hazelnootvla"
C]  Appelmoes  cup"

C:I  Kerrie-kokossoep"
C]  Cordon  bleu"
C]  Roomsaus"
C]  Bonne  femme  groente'
C]  Geb. aardappelblokjes"
C]  Weekenddessert"
C:I  Appelmoes  cup'

'0ü6-3568-1  '
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Batch nr. 3568  Volg nr. 1

15-apri1-2024

€ .
C]  Vegetarische  goulash
€ .
C]  Rauwkost  salade
CI  Gekookte  aardappelen
CI  Fruit  van de dag
€ .

1 6-apri1-2024

€ .
C]  Vegetarische  schnitzel
CI  Uiensaus
CI  Seizoenssalade
CI  Aardappelpuree
[J  Fruit  van de dag
€ .

I 7-apri1-2024

€ .
C]  Veg.  roerbakreepjes
C]  Champignonsaus
C]  Wortelschijfjes
[J  Aardappelpuree
C]  Fruit  van de dag
€ .

1 8-apri1-2024

0.
C]  Groentetaartje  (veg)
[J  Kruidensaus
CI  Appeltjes  met  rozijnen
CJ  Gekookte  aardappelen
CI  Fruit  van de dag
€ .

I 9-apri1-2024

€ .
C]  Vegetarische  paëlla
€ .

 Bloemkool
CI  Aardappelpuree
CI  Fruit  van de dag
€ .

20-apri1-2024

€ .
C]  Gekookte  eieren
CI  Botersaus
C)  Gestoofde  prei
C]  Aardappelpuree
C]  Fruit  van de dag
€ .

21 -apri1-2024

€ .
C]  Veg.  cordon  bleu
€ .
CI  Haricots  verts
CI  Gekookte  aardappelen
C]  Fruit  van de dag
€ .

€ .
C]  Gemalen  vlees
€ .
ü.
€ .
€ .
€ .

€ .
C:I  Gemalen  vlees
€ .
€ .
CJ  Zifüervliesrijst
€ .
€ .

€ .
C]  Gemalen  vlees
€ .
C]  Bistrosalade
C]  Zilvervliesrijst
€ .
€ .

€ .
C]  Gemalen  vlees
€ .
€ .
C]  Zilvervliesrijst
€ .
€ .

€
C]  Gemalen  vlees
€
€
C]  Zilvervliesrijst
€
€

€ .
C]  Gemalen  vlees
C]  Braadjus
€ .
C]  Gekookte  aardappelen
€ .
€ .

€ .
C]  Gemalen  vlees
C]  Braadjus
C:I  Rauwkost  salade
€ .
€ .
€ .

a
(3BB(1 maaltijd Op 0  Maandag 0  Dinsdag €  Woensdag 0  Donderdag 0  Vrijdag €  Zaíerdag 0  Zondag


